CODE MENU : 2284 @ Semaine 20 : du Lundi 11 Mai au Dimanche 17 Mai NOM : PRENOM :
es erel MENU NORMAL
CODE CLIENT : 0 p LA Feuilles  compléter et & rendre au plus tard le 16/04/2026| | COMMUNE :
repas & bien-&tre & domicile
S20 Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai Mercredi 13 Mai Jeudi 14 Mai Vendredi 15 Mai Samedi 16 Mai Dimanche 17 Mai
) ) ) ) ) ) )
POTAGE Velouté de cresson Velouté de cresson Velouté de Velouté de Velouté d'asperges Velouté d'asperges Légumes
champignons champignons
e/ e/ N/ e/ e/ e/ e’
) Cake Mai imi. 3 ) ) ) ) ) )
ake Malson: surimi . AnA ..
] ’ Salade de haricots verts, . Concombre, tomates Carottes rapées, Betteraves, mais,
ENTREE pmo;\)/,g)nnnséiz:uce fomates, mais Beurre de sardine cerises, fromage blanc Rosette, beurre Gouda oignons rouges
e/ N/ e/ e’
G G G G
Macédoine Salade de pates, Gouda, P - Croustillant au fromage et Salade verte, oignons L. . Saucisson a l'ail,
mayonnaise cceur de palmier Céleri sauce grlblche olive rouges, crodtons Piémontaise beurre
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
Saucisse de Toulouse Mijoté de boeuf aux Sauté de poulet ’ . Poisson sauce ) . Rable de lapin sauce
PLAT sauce échalote oignons Marengo Petit salé diéppoise Boudin noir moutarde
N/ e N/ e
) ) ) )
Filet de Merlu Paupiette de boeuf Escalope de volaille Steak haché de veau a la o * Lasagnes a la
meuniére Omelette au fromage sauce porto panée sauce milanaise creme d'ail Poulet rofi provencale, fromage
e/ N/ e/ e’
G G G G
. N
Roti de dinde Jambon blanc odlade compléte Roti de dinde Jambon blanc Roti de dinde Roti de dinde
e/ N/ e/ e’
) ) ) )
GARNITURE Pates Salsifis persillés Haricots plats Lentilles Riz doré rel::ge de pommes de Julienne de légumes
N/ e N/ e
) ) ) )
: < ) Coquillettes au s ) -z A4 A
Brocolis crémeux Pommes dauphines beurre Courgettes persillées Fenouil braisé Poélée champétre Penne sauce pesto
e/ N/ e/ e’
) ) ) )
FROMAGE Brie Petit Moulé Saint Paulin Kiri Gouda Chavroux Mini Roitelet
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
PRODUIT LAITIER Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature Yaourt fruité Yaourt nature
e e e N/
) ) ) )
Abricot créme patissiére . Compote de fruits et . Fromage blanc aux . .
DESSERT amandes effilées Ananas Fruit Madeleine Fruit fruits Tarte citron maison
e’ e’ e’ e’
) ) ) )
Faisselle confiture Compote de fruits et Petit Mille-feuille Liegeois vanille Flan chocolat Fruit Créme café
Beurre caramel
e/ e’ e’ e’ e/ e/ e’
) ) ) ) ) ) )
PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN PAIN
e/ e’ e’ e’ e/ e/ e’

* Plat complet sans garniture

BON APPETIT
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